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 Product Description |محصول  حات یتوض

 نیا  ریو دلپذ  لیمعطر است که طعم اص  جاتیو سبز  هاهیاز ادو  رینظیب  یبیترک یقرمه سبز  یچاشن  پودر

مناسب   یرانیا  یغذاها  ریو سا  یقرمه سبز  هیته  یبرا  یچاشن  نی. اآوردیشما م یرا به آشپز  یرانیا  یغذا

 .دیزمان تجربه کن  نیتررا در کوتاه  یخوشمزه و غن یکه طعم   دهدیامکان را م  نیاست و به شما ا

 

Ghormeh Sabzi Spice Blend is a unique blend of aromatic spices and herbs that 

brings the authentic and delightful taste of this traditional Iranian dish to your 

cooking. Perfect for making Ghormeh Sabzi and other Iranian dishes, it allows you 

to enjoy rich and delicious flavors in no time. 

 

 Main Ingredients | یاصل دهندهلیتشک مواد

 Parsley Powder  |  یجعفر  پودر

 Coriander Powder  |  زیگشن  پودر

 Dill Powder |  دیشو  پودر

 Leek Powder  |تره    پودر

 Spinach Powder  |اسفناج    پودر

 Dried Lime Powder  | یعمان  مویل  پودر

 Turmeric Powder  |زردچوبه    پودر

 Black Pepper |  اهیس  فلفل

 Sea Salt  |  ییایدر  نمک

 Dried Aromatic Herbs |معطر خشک    جاتیسبز

 یمصنوع یهایمواد نگهدارنده و افزودن  فاقد

Free from preservatives and artificial additives 

  



 

 

 

 Product Features |محصول  یهایژگیو

 . یرانیا  یو غذاها  یقرمه سبز  یبرا  ریخاص و دلپذ  یطعم   جادی: الیاص  یرانی. طعم ا1

Authentic Iranian Flavor: Delivers a unique and delightful taste for Ghormeh Sabzi 

and Iranian dishes. 

 .دیخود اضافه کن  ییرا به مواد غذا  یاست چاشن  ی. استفاده آسان: فقط کاف2

Easy to Use: Simply add the spice blend to your ingredients. 

 . یرانیا  یغذاها  ریها و ساخورش ،یقرمه سبز  ی: مناسب برایز. موارد استفاده در آشپ3

Cooking Applications: Ideal for Ghormeh Sabzi, stews, and other Iranian dishes. 

 .کندیرا حفظ م  هاهیمقاوم که طراوت و عطر ادو  یبند: بستهیبهداشت  یبند. بسته4

Hygienic Packaging: Comes in durable packaging to preserve the freshness and 

aroma of the spices. 

 

  



 

 

 

 Usage Instructions |استفاده  نحوه

 .دیرا به مواد خورش اضافه کن  یچاشن  ،یقرمه سبز  هیته  ی. برا1

Add the spice blend to your stew ingredients to make Ghormeh Sabzi. 

 .دیاضافه کن  هیمواد اول ریسا  ای  جاتی. مقدار دلخواه را به گوشت، سبز2

Sprinkle over meat, vegetables, or other ingredients as desired. 

 .دیغذا را به روش دلخواه طبخ کن  ب،ی. پس از ترک3

Cook the dish as you normally would after mixing. 

 

 Benefits |مصرف  یایمزا

 به غذاها  یرانیا  لی. افزودن طعم اص1

Adds an authentic Iranian flavor to your dishes. 

 یخانگ  یطعم و عطر غذاها  شی. افزا2

Enhances the flavor and aroma of homemade meals. 

 و آسان  عیسر  یآشپز  ی. مناسب برا3

Perfect for quick and easy cooking. 

 

 Nutritional Information (Per 5g) |گرم(  5)در هر  یاهیتغذ اطلاعات 

 Energy: 20 kcal  |  یکالر  20:  یانرژ

 Protein: 1 g  |گرم    1:  نیپروتئ

 Fat: 0.5 g  |گرم    0.5:  یچرب

 Carbohydrates: 3.5 g |گرم    3.5:  دراتیکربوه 

 Salt: 0.5 g  |گرم    0.5:  نمک

 

  



 

 

 Storage Recommendations | ینگهدار یهاهیتوص

 شود.  ینگهدار  دیخورش  میخشک و خنک، دور از نور مستق ی. در جا1

Store in a cool, dry place away from direct sunlight. 

 .دی. پس از هر بار استفاده، درب محصول را محکم ببند2

Seal the packaging tightly after each use. 

 

 

 


