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 Ginger Powder | لیپودر زنجب

 Product Description  |محصول    حاتیتوض

تازه به دست  لیزنجب شهیکردن ر ابیمعطر و تند است که از خشک کردن و آس هیادو کی لیزنجب پودر

 یطعم  هایدنیو گرم دارد که به انواع غذاها، دسرها و نوش نیریش یتند، کم  یطعم  هیادو نی. ادیآیم

 یغذاها ،هاها، خوراکبه سوپ یده طعم یبرا یدر آشپز لی. پودر زنجببخشدیم ندیخاص و خوشا

  یروسیضدو ،یخواص ضدالتهاب لیزنجب ،یده . علاوه بر طعمشودیاستفاده م هایو چا هاینیریش ،ییایآس

  ی و بدون مواد افزودن  یعیطور طبمحصول به نی. اکندیود سلامت بدن کمک مدارد که به بهب یو گوارش

 شده است.  هیو نگهدارنده ته

Ginger powder is a fragrant and spicy spice made by drying and grinding fresh 

ginger root. It has a spicy, slightly sweet, and warm flavor that adds a unique and 

pleasant taste to various dishes, desserts, and beverages. Ginger powder is used in 

cooking to flavor soups, stews, Asian dishes, baked goods, and teas. In addition to 

flavoring, ginger has anti-inflammatory, antiviral, and digestive properties that 

promote overall health. This product is naturally prepared without additives or 

preservatives. 

 

 Product Features |محصول  یهایژگیو

خاص و  یطعم  هایدنیدارد که به غذاها و نوش نیریش یتند و کم  یطعم  لیتند و گرم: پودر زنجب یطعم 

 .بخشدیمعطر م
  Spicy & Warm Flavor: Ginger powder has a spicy and slightly sweet taste that 

imparts a unique and fragrant flavor to dishes and beverages. 

 ،ییایآس یها، غذاهاها، خوراکاستفاده در سوپ یبرا هیادو نیانواع غذاها و دسرها: ا یمناسب برا

 مناسب است.  هایدنیو نوش  هاینیریش

  Versatile Use: Ideal for use in soups, stews, Asian dishes, baked goods, and beverages . 

دارد که به کاهش التهابات بدن و  یو گوارش یخواص ضدالتهاب لی: زنجبیو گوارش یخواص ضدالتهاب

 .کندیبهبود هضم غذا کمک م
  Anti-inflammatory & Digestive Properties: Ginger has anti-inflammatory and 

digestive properties that help reduce inflammation and improve digestion. 

 ی مصنوع یهایافزودن ایو بدون مواد نگهدارنده  یعیطور طببه لی: پودر زنجبهایو بدون افزودن یعیطب

 شده است.  هیته

  Natural & Additive-Free: Made naturally without preservatives or artificial additives . 



 

 

 Benefits | دیو فوا خواص

مانند نفخ و درد  یو از مشکلات گوارش کندیبه هضم غذا کمک م لی: پودر زنجبیگوارش ستمیس تیتقو

 .کندیم  یریمعده جلوگ

  Supports Digestive Health: Ginger powder aids digestion and helps prevent 

digestive issues like bloating and stomach discomfort. 

 به کاهش درد و التهاب در بدن کمک کند.   تواند ی دارد که م   ی خواص ضدالتهاب   ل ی التهابات بدن: زنجب   کاهش 

  Reduces Inflammation: Ginger has anti-inflammatory properties that help reduce 

pain and inflammation in the body. 

 . کند ی م   ی ر ی جلوگ   ها ی مار ی بدن کمک کرده و از بروز ب   ی من ی ا   ستم ی س   ت ی به تقو   ل ی : پودر زنجب ی من ی ا   ستم ی س   ت ی تقو 

  Boosts Immune System: Ginger powder helps strengthen the immune system and 

prevent illness. 

 کمک کند. یو کاهش خستگ  یانرژ  شیبه افزا  تواندیم  لیو نشاط: زنجب  یانرژ  شیافزا

  Boosts Energy & Vitality: Ginger can help increase energy levels and reduce fatigue . 

 

 Culinary Applications |استفاده  موارد

ها اضافه کرد تا ها و خورشتها، خوراکبه سوپ توانیرا م لیها: پودر زنجبخوراکها و افزودن به سوپ

 گرم و معطر به آنها بدهد.  یطعم 

  Add to Soups & Stews: Ginger powder can be added to soups, stews, and 

casseroles to impart a warm, aromatic flavor. 

 است.   stir-fryو    ی مانند کار   یی ا ی آس   ی در غذاها   ی اصل   ی ها ه ی از ادو   ی ک ی   ل ی پودر زنجب :  یی ا ی آس   ی استفاده در غذاها 

  Use in Asian Dishes: Ginger powder is a key spice in Asian dishes like curry and stir-fry . 

 دسرها اضافه شود.   گر ی و د   ها ک ی ک   ها، ی کوک   ها، ی ن ی ر ی به ش   تواند ی محصول م   ن ی : ا ها ی ن ی ر ی استفاده در دسرها و ش 

  Use in Desserts & Baked Goods: Ginger powder can be used in cookies, cakes, and 

other baked goods. 

 گرم اضافه کرد.  یهایدنینوش  ریسا  ایقهوه    ،یبه چا  توانیرا م  لیگرم: پودر زنجب  یهایدنینوش

Add to Hot Beverages: Ginger powder can be added to tea, coffee, or other hot 

beverages. 



 

 

 Usage Instructions |مصرف  نحوه

گرم و  یطعم  یها براخورشت ایها ها، خوراکرا به سوپ لیها: پودر زنجبها و خوراکافزودن به سوپ

 .دیخوشمزه اضافه کن
  Add to Soups & Stews: Add ginger powder to soups, stews, or casseroles for a 

warm, delicious flavor. 

 .  دیاضافه کن  یخانگ  یهاینیریبه دسرها و ش  دیتوانیمحصول را م  نی: اهاینیریاستفاده در دسرها و ش
Use in Desserts & Baked Goods: Add ginger powder to homemade desserts and 

baked goods. 

 کند.   دایمعطر و گرم پ  یتا طعم  دیاضافه کن  لیپودر زنجب  یقهوه خود کم   ای  یگرم: به چا  یهایدنینوش
Add to Hot Beverages: Add a pinch of ginger powder to your tea or coffee for a 

fragrant and warming touch. 

 

 Nutritional Information (Per 5g) |گرم(  5)در هر  یاهیتغذ اطلاعات 

 Energy: 18 kcal  |  یکالر  18:  یانرژ

 Protein: 0.4 g  |گرم    0.4:  نیپروتئ

 Fat: 0.1 g  |گرم    0.1:  یچرب

 Carbohydrates: 4.2 g |گرم    4.2:  دراتیکربوه 

 Salt: 0.01 g  |گرم    0.01:  نمک

  



 

 

 Storage Recommendations  | ینگهدار یهاهیتوص

 شود.  ینگهدار  دیخورش  میخشک و خنک، دور از نور مستق یجا  در

  Store in a cool, dry place away from direct sunlight . 

 .دیرا محکم ببند  یبنداز هر بار استفاده، درب بسته  پس

  Seal the packaging tightly after each use to preserve freshness . 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


