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 Dried Red Chili Slices |فلفل قرمز خشک شده  سیاسلا

 Product Description  |محصول    حاتیتوض

 قت خشاک   هاه راو ت  کاه هاه  شاو یم  هیا قرمز تاازه ت   یهافلفل قرمز خشک شده از فلفل سیاسلا

اساففا ه   یتند   پرطرفدا     آشپز یهاهیاز ا   یکیعنوان محصول هه نیاند. اشده دهینازک هر یها  قه

تواند    اناوا   یفلفل قرمز خشک شده م  سی. اسلاهخشدیهه غذاها م  ی     یتند   گاه   ی  طعم  شو یم

  نیا ا نیتند کا هر   اشافه هاشاد. هم نا  یاز غذاها یا ی  هس یکباه یها، غذاهاها، سسها، سوپخو ش

هاه غاذا   کنواخاتیطو    عطر   طعم فلفال قرماز  ا هاه شو یحل م عاتی   آب   ما یمحصول هه  احف

 .کندیمنفقل م

Dried red chili slices are made from fresh red peppers that are carefully dried and 

sliced into thin pieces. This spice is known for its hot and sometimes smoky flavor, 

and is a popular ingredient in cooking. It adds a spicy kick to stews, soups, sauces, 

grilled foods, and many other spicy dishes. The slices dissolve easily in water and 

liquids, infusing the food with the distinctive flavor of red chili. 

 

 Product Features |محصول  یهایژگیو

 یاست که هه غذاها  ی     یتند   گاه  یطعم   یفلفل قرمز خشک شده  ا ا  سی: اسلایطعم تند      

 .هخشدیخاص م یشما شدت   طعم 

  Spicy & Smoky Flavor: Dried red chili slices have a hot and sometimes smoky 

flavor, adding intensity and a unique taste to your dishes. 

  طعم   شو یحل م یکباه  یها   غذاهاها، سسها، خو ش   سوپ  یمحصول هه  احف  نیاسففا ه آسان: ا

 .کندیم  عیتوز  کنواختیطو   فلفل قرمز  ا هه

Easy to Use: The slices easily dissolve in soups, stews, sauces, and grilled foods, 

distributing the flavor of red chili evenly. 

کر ن  خشک  ندیشده      فرآ هیت   تیفیقرمز تازه   هاک  یهامحصول از فلفل  نیاز فلفل قرمز تازه: ا  هیت 

 . شو یعطر   طعم آن حفظ م

Made from Fresh Red Peppers: Made from fresh, high-quality red peppers, the 

drying process preserves its aroma and flavor. 

 است.  آلدهیتند   پرحرا ت علاقه  ا ند، ا یهاکه هه طعم  یکسان  یهرا  هیا    نیتند: ا  یغذاها  یمناسب هرا

 Perfect for Spicy Dishes: Ideal for those who enjoy bold, spicy flavors. 



 

 

 

 Benefits | دیو فوا خواص

هدن کمک   سمیمفاهول  شیهه افزا  تواندیاست که م  نیسیکپسا  یهدن: فلفل قرمز  ا ا  سمیمفاهول  شیافزا

 کند.

Boosts Metabolism: Red chili contains capsaicin, which may help boost metabolism. 

 .کندیهضم غذا کمک م ندیهه هضم غذا: فلفل قرمز هه ه بو  فرا  کمک

Aids Digestion: Red chili helps improve digestion by stimulating the digestive 

system. 

  ا  .  یضد الف اه  تیموجو     فلفل قرمز خار  نیسی: کپسایعیالف اب طب  ضد

Natural Anti-inflammatory: Capsaicin in red chili has anti-inflammatory properties. 

 

 Culinary Applications |استفاده  موارد

طعم تند     جا یا  یها هراها   سوپفلفل قرمز خشک شده هه خو ش  سیها: اسلاها   سوپ   خو ش

 .شو یافز  ه م  نیآتش

In Stews & Soups: Add dried red chili slices to stews and soups for a fiery and spicy 

flavor. 

 اسففا ه شو .   زیانگجانیافز  ن طعم تند   ه   یهرا  نا هایها   ما هه سس  تواندیمحصول م نیها: ا   سس

In Sauces: Use it in sauces and marinades for a spicy and exciting kick. 

 یکباه  ی هنده    غذاهاعنوان طعمهه  توانیفلفل قرمز خشک شده  ا م  سی: اسلایکباه  ی   غذاها

   جوجه کباب اسففا ه کر .  دهیکوه  مانند کباب

In Grilled Foods: Sprinkle over grilled foods like kebabs and grilled chicken for an 

extra spicy layer. 

  دهیهه طعم تند  ا ند، پاش  ازیکه ن  ییغذاها  ی    میطو  مسفقهه  تواندیمحصول م  نیغذا: ا  ی    دنیپاش

 شو . 

Sprinkle on Food: Sprinkle directly onto dishes that require a spicy touch. 

  



 

 

 Usage Instructions |مصرف  نحوه

ها   فلفل قرمز خشک شده  ا    هنگام پخت خو ش  یهاسیها: اسلاها   سوپافز  ن هه خو ش

 .دیها اضافه کنسوپ

Add to Stews & Soups: Add the dried red chili slices while cooking stews and soups . 

 .دیاضافه کن  نا هایما   ایها  فلفل قرمز خشک شده  ا هه سس  یهاسیها: اسلااسففا ه    سس

 Add to Sauces: Add the dried red chili slices to sauces or marinades. 

 . دیهپاش  یکباه  یهامرغ  ایها  مانند کباب  یکباه  یغذاها  یمحصول  ا     نی: ایکباه  یغذاها  ی    دنیپاش

Sprinkle on Grilled Foods: Sprinkle over grilled foods such as kebabs or grilled chicken . 

 یهاسیاز اسلا  ها،چیساند   ایافز  ن طعم تند هه سالا ها    ی: هراهاچیساند  ایسالا ها    ی    دنیپاش

 .دیفلفل قرمز خشک شده اسففا ه کن

Sprinkle on Salads or Sandwiches: Use dried red chili slices to add a spicy flavor to 

salads or sandwiches. 
 

 Nutritional Information (Per 5g) |گرم(  5)در هر  یاهیتغذ اطلاعات 

 Energy: 20 kcal  |  یکالر  20:  یانرژ

 Protein: 0.5 g  |گرم    0.5:  نیپر تئ

 Fat: 0.3 g  |گرم    0.3:  یچره

 Carbohydrates: 4 g |گرم    4:  د اتیکرهوه 

 Salt: 0.05 g  |گرم    0.05:  نمک

 

  



 

 

 Storage Recommendations  | ینگهدار یهاهیتوص

 شو .  ینگ دا   دیخو ش  میخشک   خنک،     از نو  مسفق یجا    

 Store in a cool, dry place away from direct sunlight. 

 .دی ا محکم هبند  یهنداز هر ها  اسففا ه،   ب هسفه  پس

 Seal the packaging tightly after each use to preserve freshness. 

 

 

 

 

 

 

 


