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 Onion Powder Spice | ازیپودر پ هیادو

 Product Description  |محصول    حاتیتوض

  ش ده  ابیشده و آس  تازه خشک  ازیاست که از پ  یپرکاربرد و محبوب در آشپز  یهاهیاز ادو یکی ازیپ پودر

ت ازه باش د و ب ه   ازی  پ یمناسب ب را ینیگزیجا تواندیخود م یبا طعم و عطر غن هیادو نی. اشودیم هیته

ها،  غ ذاها از جمه ه س و  واعان   یبرا آلدهیا یانهیگز ازیببخشد. پودر پ ریو عطر دلپذ ذیلذ یغذاها طعم 

 است.  عیساده و سر  اریاست و استفاده از آن بس  یکباب یها، و غذاهاها، سسخورش

 

Onion powder is a versatile and widely used spice made from dehydrated and 

ground fresh onions. Its rich flavor and aroma make it an excellent substitute for 

fresh onions, enhancing the taste and fragrance of dishes. Ideal for soups, stews, 

sauces, and grilled foods, it offers a quick and convenient seasoning solution. 

 

 Product Features |محصول  یهایژگیو

 .یمصنوع  یهاو نگهدارنده  ی: فاقد مواد افزودنیعی. طعم و عطر طب1

Natural Flavor and Aroma: Free from additives and artificial preservatives . 

 .شودیدر غذاها مخهوط م  یراحت: بهکدستی. بافت نرم و  2

Fine and Smooth Texture: Easily blends into dishes . 

 در آشپزخانه.  مدتیطولان  ینگهدار  یمناسب برا  یانهیبالا: گز  ی. ماندگار3

Long Shelf Life: Ideal for long-term storage in your kitchen . 

 .یالمههنیو ب  یخانگ یانواع غذاها  ی: مناسب برا. کاربرد چندمنظوره4

Versatile Use: Perfect for a variety of home-cooked and international dishes . 

  



 

 

 Benefits | دیو فوا خواص

 سلامت بدن.  یبرا  دیمف  باتیو ترک  هادانیاکسی: سرشار از آنتیمنیا  ستمیس  تیتقو

Boosts immunity with antioxidants and beneficial compounds . 

 .یدرد و بهبود سلامت که  نیتسک  یبرا  یخواص ضدالتهاب  یالتهاب: دارا  کاهش

Reduces inflammation and promotes overall health . 

 .یگوارش: کمک به هضم غذا و کاهش مشکلات گوارش  بهبود

Aids digestion and reduces digestive discomfort . 

 موجود در آن.  یعیطب  باتیترک  لیکنترل قند خون به دل  یبرا  دیقند خون: مف  میتنظ

Helps regulate blood sugar levels naturally . 
 

 Culinary Applications |استفاده  موارد

 بهتر.  یده طعم  یها براها و خورشها: افزودن به انواع سو ها و خورش. سو 1

Perfect for enhancing the flavor of soups and stews . 

 مختهف.  یهاپید ایمانند سس سالسا    یخانگ یهاسس  هی: استفاده در تههاپیها و د. سس2

Ideal for homemade sauces like salsa or dips . 

 .شدهلیگر  جاتیگوشت، مرغ و سبز  یبرا  یعنوان چاشن: استفاده بهشدهلیو گر  یکباب  ی. غذاها3

Season meats, chicken, and grilled vegetables . 

 خاص.  یطعم   جادیا  یبرا  ری: افزودن به خم ینیری. پخت نان و ش4

Add to doughs for a unique flavor . 

 پاستا و برگر.  تزا،یمانند پ  ییغذاها  ی: مناسب برایفور  یغذاها  ی. چاشن5

Great for quick meals like pizza, pasta, and burgers . 

 

  



 

 

 Usage Instructions |مصرف  نحوه

 .دیو خوب مخهوط کن  دیرا به غذا اضافه کن  ازیاز پودر پ  ی: مقدار کم میمستق  یچاشن

Add a small amount directly to your dish and mix well . 

 .دیکن  بیترک  هاهیادو  ریبا سا  ،یخانگ یهاهیمخهوط ادو  هیته  ی: براگرید  یهاهیبا ادو  بیترک

Combine with other spices for homemade seasoning blends . 

 

 Nutritional Information (Per 5g) |گرم(  5)در هر  یاهیتغذ اطلاعات 

 Energy: 18 kcal  |  یکالر  18:  یانرژ

 Protein: 0.4 g  |گرم    0.4:  نیپروتئ

 Fat: 0.02 g  |گرم   0.02:  یچرب

 Carbohydrates: 4.1 g |گرم    4.1:  دراتیکربوه 

 Fiber: 0.3 g  |گرم    0.3:  بریف

 

  



 

 

 Storage Recommendations  | ینگهدار یهاهیتوص

 شود.  ینگهدار  دیخورش  میخشک و خنک، دور از نور مستق یجا  در

Store in a cool, dry place away from direct sunlight . 

 تا عطر و طعم آن حفظ شود. دیاز هر بار استفاده، درب ظرف را محکم ببند  پس

Seal the container tightly after each use to maintain its freshness and aroma . 
 


