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 Product Description |محصول  حات یتوض

و   ذیلذ  یو عصاره مرغ است که طعم   هاهیاز ادو  یعطر و غنخوش  بیترک  کیعصاره مرغ    یچاشن  پودر

 یغذاها  ژهیبه و  یگوشت  یاستفاده در انواع غذاها  یبرا  یچاشن  نی. ابخشدیشما م  یبه غذاها  یعیطب

ارتقا   یاهحرف  یشما را به سطح  یطعم غذاها  تواندیشده و م  یها طراحها و سسها، خورشسوپ  ،یمرغ

 دهد.

The Chicken Extract Spice Blend is a fragrant and rich mix of spices and chicken 

extract that adds a delicious and natural taste to your dishes. Ideal for meat-based 

dishes, especially chicken recipes, soups, stews, and sauces, it elevates the flavor of 

your meals to a professional level . 

 

 Main Ingredients | یاصل دهندهلیتشک مواد

 Chicken Extract  |مرغ    عصاره

 Black Pepper Powder  |  اهیفلفل س  پودر

 Thyme Powder  |  شنیآو  پودر

 Garlic Powder  |  ریس  پودر

 Onion Powder  | ازیپ  پودر

 Paprika Powder  |  کایپاپر  پودر

 White Pepper Powder  | دیفلفل سف  پودر

 Turmeric Powder  |زردچوبه    پودر

 Marjoram Powder |مرزنجوش    پودر

 Sea Salt  |  ییایدر  نمک

 Dried Aromatic Herbs |معطر خشک    جاتیسبز

 یمصنوع یهایمواد نگهدارنده و افزودن  فاقد

Free from preservatives and artificial additives 

  



 

 

 Product Features |محصول  یهایژگیو

 .یگوشت  یغذاها  گریو د  یمرغ  یغذاها  یو خوشمزه برا  یعیطب یطعم   جادیمرغ: ا  ذیو لذ  یعی. طعم طب1

Natural & Delicious Chicken Flavor: Adds a natural, savory flavor to chicken and 

meat-based dishes. 

 .دیپخته اضافه کن  یهامرغ  ایها،  ها، خورشرا به سوپ یچاشن نیا  دیتوانیم  ی. استفاده آسان: به راحت2

Easy to Use: Simply add to soups, stews, or cooked chicken dishes. 

 یغذاها  گریها و دها، سسها، خورشسوپ  ،یمرغ یغذاها  ی: مناسب برای. موارد استفاده در آشپز3

 .یگوشت

Cooking Applications: Perfect for chicken dishes, soups, stews, sauces, and other 

meat-based recipes. 

 .هایحفظ طراوت و عطر چاشن یمقاوم برا  یبندسته: در بیبهداشت  یبند. بسته4

Hygienic Packaging: Packaged to preserve freshness and aroma . 

 

 Usage Instructions |استفاده  نحوه

 .دیقبل از پخت اضافه کن  یمرغ  یهاخورش  ایها  را به سوپ  ی. چاشن1

Add to chicken soups or stews before cooking . 

 .دیگوشت قبل از طبخ مقدار دلخواه را اضافه کن  ای. به مرغ  2

Sprinkle over chicken or meat before cooking . 

 .دیخود را به روش دلخواه طبخ کن یغذا  ب،ی. پس از ترک3

Cook the dish as desired after mixing . 

 Benefits |مصرف  یایمزا

 یو گوشت  یمرغ  یبه غذاها  ذیو لذ  یعیطعم طب  افزودن

Adds a natural and delicious taste to chicken and meat dishes . 

 هاها و خورشو آسان به سوپ  عیسر  یده طعم یبرا  مناسب

Ideal for quick and easy flavoring of soups and stews . 

 یخانگ یلذت از غذاها  شیافزا

Enhances the enjoyment of homemade meals . 



 

 

 Nutritional Information (Per 5g) |گرم(  5)در هر  یاهیتغذ اطلاعات 

 Energy: 18 kcal  |  یکالر  18:  یانرژ

 Protein: 0.4 g  |گرم    0.4:  نیپروتئ

 Fat: 0.2 g  |گرم    0.2:  یچرب

 Carbohydrates: 3.5 g |گرم    3.5:  دراتیکربوه 

 Salt: 1 g  |: گرم نمک

 

  



 

 

 Storage Recommendations  | ینگهدار یهاهیتوص

 شود.  ینگهدار  دیخورش  میخشک و خنک، دور از نور مستق یجا  در

Store in a cool, dry place away from direct sunlight . 

 .دیاز هر بار استفاده، درب محصول را محکم ببند  پس

Seal the packaging tightly after each use. 

 

 


