
 

 

 

 لیمو عمانی اسلایس

 

 

 

 

 
 

OMANI LEMON SLICE 
  



 

 

 Dried Lime Slices (Omani Lime) | یعمان مویل سیاسلا

 Product Description  |محصول    حاتیتوض

و   یرانیا  یدر آشپز  یکه به طور سنت  شودیم  هیخشک شده ته  یعمان  یموهایاز ل  یعمان  مویل  سیاسلا

ملس و عطر و طعم   یتا طعم  شوندیبه طور کامل خشک م  موهایل  نیکاربرد دارد. ا  انهیخاورم  یکشورها

ها، سوپ  ها،شدر خور  ژهیبه و  یعمان  مویل یهاسیمختلف منتقل کنند. اسلا  یخود را به غذاها زیمتما

 .بخشندیم  زیتازه و متما یو به غذا طعم   شوندیافزودن طعم تند و ترش استفاده م  یها براها و سسبرنج

 

Dried lime slices are made from Omani limes, which are traditionally used in Iranian 

and Middle Eastern cuisines. The limes are fully dried, allowing them to impart their 

unique tangy and aromatic flavor to various dishes. These slices are particularly 

popular in stews, soups, rice dishes, and sauces, adding a distinct sour and slightly 

bitter taste that enhances the overall flavor profile. 

 

 Product Features |محصول  یهایژگیو

متفاوت   یشما طعم   یتلخ دارد که به غذاها  یترش، ملس و کم   یطعم  یعمان  مویو ترش: ل  زیطعم متما

 .بخشدیم

Distinct Tangy Flavor: Omani lime slices offer a sour, tangy, and slightly bitter 

flavor that adds a unique taste to your dishes. 

  یافزودن  ایمواد نگهدارنده    چگونهیاند و ه خشک شده یعیبه صورت طب  موهایل  نی: ایعیخشک و طب

 ندارند.  یمصنوع

Natural & Dried: The limes are naturally dried without preservatives or artificial 

additives. 

 .دیخود اضافه کن  یرا به غذاها یعمان  مویل یهاسیاسلا  دیتوانیم یاستفاده راحت: به راحت

  Easy to Use: Simply add dried lime slices to your dishes for an instant burst of 

flavor. 

 مویاز ل  یاانهیو خاورم  یرانیا  یهاها و برنجها، سسها، سوپدر خورش  ژهی: به ویکاربرد گسترده در آشپز

 .شودیاستفاده م  یعمان

Wide Culinary Application: Commonly used in Persian stews, soups, sauces, and 

rice dishes in Middle Eastern cuisines .  



 

 

 Benefits | دیو فوا خواص

 .  کندیبدن کمک م  یمنیا  ستمیس  تیاست که به تقو  C نیتامیو  یحاو  یعمان  موی: لیمنیا  ستمیس  تیتقو

Boosts Immunity: Omani limes are rich in vitamin C, which helps strengthen the 

immune system. 

 به بهبود هضم غذا و کاهش نفخ کمک کند.  تواندیم  یعمان  مویگوارش: مصرف ل  بهبود

Aids Digestion: Dried lime can aid in digestion and reduce bloating. 

است که به محافظت از بدن در برابر   ییهادانیاکسیآنت  یحاو  یعمان  موی: لیدانیاکسیآنت  خواص

 .کندیآزاد کمک م  یهاکالیاز راد  یناش  یهابیآس

Antioxidant Properties: Omani limes contain antioxidants that help protect the body 

from free radical damage. 

در بدن عمل کرده و به   یعیطب  کنندههیماده تصف  کیبه عنوان    یعمان  مویبدن: ل  هیو تصف  یکنندگخنک

 .کندیآن کمک م  یکنندگخنک

Cooling & Detoxifying: Dried lime helps detoxify and cool the body naturally. 

 

 Culinary Applications |استفاده  موارد

 .دهندیم  یها طعم و عطر خاصها و سوپبه خورش  یعمان  مویل  یهاسیها: اسلاها و سوپدر خورش

In Stews & Soups: Add dried lime slices to stews and soups for a unique sour taste. 

تازه و ترش به آن  یتا طعم   دیپلو اضافه کن  ایرا به برنج    یعمان  مویل  سیاسلا  دیتوانیدر برنج و پلو: م

 .دیبده 

In Rice Dishes: Add dried lime slices to rice or pilaf for a tangy and refreshing 

flavor. 

 استفاده کرد.  یعمان مویاز ل  توانیم  نادهایها و ماربه سس  یده طعم  ی: برانادهایها و ماردر سس

In Sauces & Marinades: Use dried lime in sauces and marinades to enhance flavor. 

 یو گوشت  یکباب  یغذاها  یبرا  یعنوان چاشنبه  توانندیم  یعمان  مویل یهاسیها: اسلاکباب  یبرا  یچاشن

 استفاده شوند. 

As a Seasoning for Grilled Foods: Add dried lime slices as a seasoning for grilled 

meats and dishes.  



 

 

 Usage Instructions |مصرف  نحوه

 . د ی سوپ به غذا اضافه کن   ا ی را در خلال پخت خورش    ی عمان   مو ی ل   ی ها س ی ها: اسلا سوپ ها و  افزودن به خورش 

Add to Stews & Soups: Add dried lime slices during the cooking process of stews or soups . 

 .دیرا به هنگام پخت برنج به آن اضافه کن  یعمان  مویاستفاده در برنج: ل

Use in Rice: Add dried lime slices while cooking rice for added flavor. 

کرده   ابیآس  دیتوانیرا م  یعمان مویل یهاسیاسلا  شتر،یب  یده طعم  یها: براکردن و افزودن به سس  ابیآس

 .دیها اضافه کنو به سس

Grind & Add to Sauces: Grind dried lime slices and add them to sauces for extra flavor . 

  یبرا  یعنوان چاشنبه  یعمان مویل  یهاسیاز اسلا  ز،یافزودن طعم متما  ی: برایکباب  یغذاها  یبرا  یچاشن

 .دیاستفاده کن  یکباب  یغذاها

Seasoning for Grilled Dishes: Use dried lime slices as a seasoning for grilled dishes 

to enhance the flavor. 

 Nutritional Information (Per 5g) |گرم(  5)در هر  یاهیتغذ اطلاعات 

 Energy: 18 kcal  |  یکالر  18:  یانرژ

 Protein: 0.2 g  |گرم    0.2:  نیپروتئ

 Fat: 0.1 g  |گرم    0.1:  یچرب

 Carbohydrates: 4 g |گرم    4:  دراتیکربوه 

 Salt: 0.01 g  |گرم    0.01:  نمک

 

  



 

 

 Storage Recommendations  | ینگهدار یهاهیتوص

 شود.  ینگهدار  دیخورش  میخشک و خنک، دور از نور مستق یجا  در

  Store in a cool, dry place away from direct sunlight . 

 .دیرا محکم ببند  یبنداز هر بار استفاده، درب بسته  پس

  Seal the packaging tightly after each use to maintain freshness . 

 

 


