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 Product Description |محصول  حات یتوض

ش ه  و  خشک  یعم ان  م ویاس   ه ه از ل یران  یو محب و  ا لیاص   یهاهی  از ادو یک  ی یعمان مویل پودر

العاد   فوق یخود، انتخاب رینظیو خواص ب ر،یبا طعم ترش، عطر دلپذ هیادو نی. اشودیم هیته شه ا یآس

  ه ا،خورشدر  ژ ی  ب ه و یعم ان م وی. پ ودر لشودیو مهرن محسو  م یسنت یبه غذاها یده طعم یبرا

 .بخشهیشما م یفرد به غذاهامنحصربه یها و سالادها هاربرد دارد و طعم برنج ،ییایدر یها، غذاهاسوپ

Dried Lime Powder is a staple ingredient in Persian cuisine, made from ground 

dried limes. With its tangy flavor, delightful aroma, and exceptional health 

benefits, it’s a perfect addition to both traditional and modern recipes. This 

versatile spice is ideal for stews, soups, seafood, rice dishes, and salads, enhancing 

them with its unique taste. 

 

 Ingredients | دهندهلیتشک مواد

 و مواد نگههارنه    یمصنوع  یهای خالص، بهون افزودن  یعمان  مویل

Pure dried lime, free from artificial additives and preservatives 

 

 Product Features |محصول  یهایژگیو

 به انواع غذاها  یده طعم  یبرا  ریدلپذ  یاحه یو را  یعیفرد: طعم ترش طبمنحصربه. عطر و طعم  1

Unique Taste and Aroma: A natural tangy flavor with a delightful fragrance for 

diverse dishes . 

 مرغ و برنج  ،یها، ماه سوپ  مه،یخورش ق  ،یسبزخورش قرمه ی: مناسب برای. هاربرد گسترد  در آشپز2

Versatile Culinary Use: Perfect for dishes like Ghormeh Sabzi, Gheimeh stew, soups, 

fish, chicken, and rice . 

 و گلوتن  یمصنوع  یهاو سالم: بهون مواد نگههارنه ، رنگ  یعی. هاملًا طب3

1 0 0 % Natural and Healthy: Gluten-free, preservative-free, and free from artificial colors.  



 

 

 Benefits | دیو فوا خواص

 یمنیا  ستمیس   یآزاد و تقو  یهاکالی: همک به مبارز  با رادهانیاهسیآنت  یغن  منبع

Rich in antioxidants to combat free radicals and boost immunity . 

 یانرژ  شیسلام  پوس  و افزا  یبرا  هی: مفC  نیتامیو  یحاو

High in Vitamin C, supporting skin health and boosting energy . 

 گوارش: همک به هضم غذا و هاهش نفخ  بهبود

Aids digestion and reduces bloating . 

 سلام  قلب و عروق  یبرا هیخون: مف یچرب هاهش

Helps lower cholesterol, supporting heart health . 

 

 Culinary Applications |استفاده  موارد

 مهیو ق  یسبزماننه قرمه  یسنت  یهارا در مراحل آخر پخ  به خورش  یعمان  مویها: پودر ل. خورش1

 .هیاضافه هن

Add to traditional stews like Ghormeh Sabzi and Gheimeh towards the end of 

cooking . 

 اس .  آله یا  ییایدر  یو غذاها  یها، ماه به سوپ  یده طعم  یپودر برا  نی: اییایدر  یها و غذاها. سوپ2

Perfect for soups, fish, and seafood dishes for an enhanced flavor . 

 .هیهن  جادیترش و تاز  ا  یتا طعم   هیبپاش  هیبرنج سف  ایسالادها    یها: بر رو. سالادها و برنج3

Sprinkle over salads or plain rice for a fresh and tangy taste . 

 .هیدمنوش استفاد  هن  ای  یترش به چا  یافزودن عطر و طعم   یو دمنوش: برا  ی. چا4

Add to tea or herbal infusions for a tangy aroma and taste . 



 

 

 Usage Instructions |مصرف  نحوه

 .هیینما  میو بسته به ذائقه تنظ  هیاز پودر را به غذا اضافه هن  ی. مقهار هم 1

Use a small amount and adjust according to taste . 

تا عطر و طعم بهتر حفظ    هیسوپ، در اواخر زمان پخ  اضافه هن  ایماننه خورش    عیما  یغذاها  ی. برا2

 شود. 

Add to liquid dishes like stews or soups near the end of cooking to preserve 

aroma and taste . 

 

 Nutritional Information (Per 5g) |گرم(  5)در هر  یاهیتغذ اطلاعات 

 Energy: 12 kcal  |  یهالر  12:  یانرژ

 Protein: 0.4 g  |گرم    0.4:  نیپروتئ

 Fat: 0.1 g  |گرم    0.1:  یچرب

 Carbohydrates: 3 g |گرم    3:  هراتیهربوه 

 Fiber: 1.3 g  |گرم    1.3:  بریف

 Vitamin C: 10 mg |  گرمیلیم  C: 10  نیتامیو

  



 

 

 Storage Recommendations  | ینگهدار یهاهیتوص

 شود.  ینگههار  هیخورش  میخشک و خنک، دور از رطوب  و نور مستق یجا  در

Store in a cool, dry place away from moisture and direct sunlight . 

 .هیاز هر بار استفاد ، در  محصول را محکم ببنه  پس

Seal the packaging tightly after use . 

 

 


